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полIтикА
У СФЕРI ЯКОСТI ТА ХАРЧОВОi ВШЗП ПРОДУКЦII

ТОВ <<Сiгнет-Щентр>> прагне бути надiйним постач€шьником найбiльш
безпечного та якiсного цукру, вiдповiдно до вимог ринку.

Якiсть та харчова безпечнiсть при виробництвi цукру н€lлежить до
вiдповiдальностiвlдповlд€rльностl всlх працlвникlв, як1 мають оезпосереднlи вплив на сировину,
виробництво, зберiгання, транспортування та збут продукцii у своТй сферi

Bcix працiвникiв, якi мають безпосереднiй

дiяльностi.

Слiдуючи принципам менеджменту якостi та харчовоТ безпечностi
продукцiI, керiвництвом пiдприемства були визначенi TaKi намiри та напрямки
дiяльностi пiдпри€мства:

о Випускати цукор високот якостi та харчовоi безпечностi з дотриманням
законодавчих, регламенryвальних вимог, а також взаемоузгоджених вимог
споживачiв, що стосуеться харчовоI безпечностi та якостi;

. постiйно здiйснювати навчання та пiдвищення компетентностi персонаrrу;

. забезпечуват.и дотримання постач€uIьниками та пiдрядниками тих самих
ВиМоГ До якостi та харчовоi безпечностi, контроль MaTepiarriB i послуг, якi
вони надають, шляхом проведення аудиту та перевiрки матерiалiв, що
надходять;

. ЗДiЙснювати iнформування та пiдтримку зовнiшнiх i внутрiшнiх зв'язкiв, у
ТоМУ числi ведення активного дiалоry з yciMa зацiкавленими сторонами з
питань якостi та безпечностi харчового ланцюжка;

. Вдоскон€Lпювати технологiю виробництва цукру на ocнoBi аналiзу ринку,
ОЦiНКи небезпечних факторiв та ризикiв, шляхом ефективного управлiння
процесами, ix оптимiзацii;

. пiдвищувати енергоефективнiсть пiдприемства з метою зменшення
собiвартостi продукцii.

Керiвництво ТОВ
постiйно полiпшувати

<Сiгнет-Щентр>) пр"Йru. на себе зобов'язання
iнтегровану систему менеджменту якостi та

харчовоi безпечностi у вiдповiдностi до вимог стандартiв ISO 9001:2015^.4рчUб\r_l 
l.r(rjllýчttuurr у rrrлrruвrлнOg,l,l ло вимог стандартlв lb(, yUUt:zul5 та

ISO 22000:2018 при виробництвi цукру для задоволення вимог споживачiв.
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